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泳ぐホタテセット⑤
大活ホタテ（11.5cm以上）６枚入、
殻つきほや５個～８個入�,���円 �,���円

4個～6個入 生ほや むき身

※商品は到着日指定ができません、あらかじめご了承ください。
※賞味期限／発送日を含め冷蔵保存で3日間

200g入

���円

冷凍ほや
250g入（4～6玉）

ほや独特の風味を存分に味わえるお刺身や、定番の酢の
物でご賞味ください。また、焼きホヤという料理などもご
ざいますので、いろいろな食べ方をお楽しみください。
殻付きほやの捌き方はさほど難しいものではありません。
説明書を同封しますので安心してご購入いただけます。
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夏季限定

旬
夏季限定

旬

●お召し上がり方

追加に
おすすめ

ご注文期間：７月末頃まで

※『冷蔵』の商品とは同梱できません。

当店自慢
のほやは

鮮度が命
！

10個～16個入

殻つきほや
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※商品は到着日指定ができません、あらかじめご了承ください。
※賞味期限／発送日を含め冷蔵保存で3日間

ご注文期間：７月末頃まで

大変お待たせいたしました。
今年もウニの季節がやってまいりました！

今年は例年に比べウニの実入りもよく、とても楽しみな年と
なりました。
ウニはこれから産卵に向けて餌をたくさん食べることで身が
大きく甘くなっていきます！
ウニが旬を迎えるということですね！
旬を迎える三陸のウニを今年も宜しくお願い致します！
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0120-26-5749
https://www.yamakiichi.com

フリーダイヤル

電話受付：9時～1７時（日・祝を除く）

泳ぐホタテセット⑥
大 活ホタテ（11.5cm以上）5枚入、生うに250g

●活ホタテのサイズ・数量の変更も承ります
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UB���� ��,���円

80g

キタムラサキウニ

150g

�,���円

�,���円

UN��-��

UN��-��

250g

80g

150g

250g�,���円UN��-��

品番

品番

品番

品番

品番

UB��-��

UB��-��

UB��-��

冷蔵

冷蔵

冷蔵

冷蔵

冷蔵

冷蔵

�,���円

�,���円

�,���円

�,���円

生うにと泳ぐホタテの生貝柱セット①

UN����

UB����

��,���円

バフンウニ �,���円

キタムラサキウニ ��,���円

生うにと泳ぐホタテの生貝柱セット②

UN�����

UB�����バフンウニ

キタムラサキウニ

キタムラサキウニ

バフンウニ

��,���円

キタムラサキウニ �,���円

生うにと特上いくらセット

UN����

UB����バフンウニ �,���円

ホタテは６月～８月に、貝柱が一番甘くなる時期です。
プリッと大きく育った貝柱は圧巻！ 
旨み成分であるアミノ酸、グルタミン酸、タウリンなどの値も一番高くなりま
す。そして甘みの元となるグリコーゲンも最大値に。
ぜひホタテの夏の味を味わってみてください。

早朝水揚げした新鮮なウニを、熟練の手捌きで丁寧に
身剥きし、その日のうちに発送いたします！

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

生うに150ｇ×1、
生貝柱200g(塩水漬け)、
特上いくら150ｇ×1

※約４人前が目安です

生うに・いくら・ホタテ
３色セット

UN���� 

��,���円
バフンウニ

UB���� 

産地直送、期間限定 旬の３点セット！

※表示価格は、税込価格です。送料は含まれておりません。
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有限会社 ヤマキイチ商店

〒026-0005 岩手県釜石市平田町1-1500
電話 0193-26-5749　FAX 0193-26-6005
E-mail:oyogu-hotate@yamakiichi.com

今年も『バフンウニ』をお届けいたします！
バフンウニは水揚げ量が少なく、水揚げ期間は7月上旬頃まで
となりそうです。早めのご予約をお願いいたします。

口の中でとろ～り。
“天然うに”の深い甘み

※丼で約２人前

※丼で約4人前

身が大きく、あっさりとした上品な甘さ。
すっきりした後味です。

身は小ぶりですが甘みが強く、濃厚な味わい。
希少性も高いウニです。

当店では、海で獲った直後の自然な味の生うにを味わっていただくため
「塩水漬け」でその日のうちに発送しております。
美味しく食べていただくため、なるべくお早めにお召し上がりください。

※写真は150gです ※写真は150gです

人気

夏はプリッと大きな貝柱が主役！ 甘さ最高潮です！泳ぐホタテ
（税込）
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塩水漬け（ミョウバン不使用）

送料は含まれておりません。送料は「通販カタログ（P22）」をご覧ください。

バフンウニ

夏の旬

生貝柱200g(塩水漬け)、

※丼で約3～4人前

冷凍UN40-01

塩うに（キタムラサキウニ）80g
塩うに

�,���円（税込）

「塩うに」登場!! 
ウニの風味を残した贅沢な味わい

NEW オリジナル商品

昨年はほんの少ししかご用意できませんでしたがお陰様で好評
いただきました。今年から本格的に塩うにのご提供を始めます！
＜通年販売＞ ★数量限定

生うに80g、生貝柱100g(塩水漬け）

生うに250g、生貝柱200g(塩水漬け）

生うに150g、特上いくら150g


